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- 100ml de créme liquide
-250¢ de mascarpone
-200mi de Iait concentreé sucré
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Bien mélanger tous les ingrédients jusqu’a obtenir
une créme lisse.
4 Verser dans les verrines ef mettre au congélateur pen-
dant Zh.
. Sortir les verrines 10min avant de servir.
Garnir a votre guise, caramel beurre salé,
' cacahuétes, chocolat fondue, coulis de fruits
w FOUZES ...




